
世貿分店以臺灣鐵路作為設計靈感，其中最
耀眼的就是華麗皇族花車設計的包廂。餐廳
牆上配上漸變日落的阿里山景觀由千片手工
木拼成。不同角落添加上原住民色彩包括大
廳天花上的手繪梅花及藍鵲油畫。

原住民色彩

阿里山

皇族花車

舌尖上飛轉臺灣

臺灣鐵路



設加一服務費
10% service charge applicable

餐牌圖片只供參考
Menu photos are for reference only

推介菜式 Recommended Dishes 台灣食材 Made in Taiwan素食 Vegetarian

創 意 臺 灣 菜

匠心傳承臺

灣

料

理

成立於2014年，Check In Taipei 臺北棧堅持傳承臺灣料理的傳
統風味，同時融入獨特的新派元素。我們為了保持最地道的古早
味，主要選用由臺灣直送的優質食材。重新詮釋臺灣日常菜式，我
們運用頂級食材和融合世界各地飮食文化的元素，創造出獨一無
二的創意菜品。讓您的味蕾在熟悉的口味中體驗到全新的滋味。

在充滿臺灣風情的餐廳環境，我們希望能帶您
「舌尖上飛轉臺灣」。



使用日本牛乳

牛 乳 大 王

綠豆沙牛乳 冷

綠豆沙豆乳 冷

綠豆沙沙冰 冷

紅豆沙牛乳 冷

紅豆沙豆乳 冷

紅豆沙沙冰 冷

木瓜牛乳 冷

芋泥牛乳 冷 

Green Bean Fresh Milk 48

Green Bean Soy Milk 48

Green Bean Slush 48

Papaya Fresh Milk 52

Taro Fresh Milk 55

芭樂牛乳 冷

宇治抹茶牛乳 冷

Red Bean Fresh Milk 48

Red Bean Soy Milk 48

Red Bean Slush 48

Guava Fresh Milk 52

Uji Matcha Fresh Milk 55



鮮榨苦瓜汁

苦 瓜 汁 大 王

手 搖 飲 品

蜂蜜苦瓜汁 冷

黑糖苦瓜汁 冷

蘋果苦瓜汁 冷

鳳梨苦瓜汁 冷

芭樂苦瓜汁 冷

甘蔗苦瓜汁 冷

鮮鳳梨蘇打 冷

玫瑰荔枝蘇打 冷

珍珠奶茶 冷/熱

咖啡奶茶 冷/熱

玫瑰奶茶 冷/熱

冬瓜茶鮮奶 冷/熱

黑糖薑母鮮奶 冷/熱

Honey Bitter Melon 48

Black Sugar Bitter Melon 48

Apple Bitter Melon 48

Pineapple Soda 45

Rose Lychee Soda 45

Classic Pearl Milk Tea 45

Co�ee Milk Tea 45

Rose Milk Tea 42

Winter Melon Milk Tea 42

Black Sugar Ginger Milk 42

台南冬瓜茶 冷/熱

檸檬冬瓜茶 冷/熱

蜂蜜綠茶 冷/熱

白桃綠茶 冷/熱

百香果綠茶 冷/熱

荔枝烏龍茶 冷/熱

黑糖黑咖啡 冷/熱

Pineapple Bitter Melon 48

Guava Bitter Melon 52

Sugar Cane Bitter Melon 48

Winter Melon Tea 38

Lemon Winter Melon Tea 38

Honey Green Tea 38

Peach Green Tea 38

Passion Fruit Green Tea 38

Lychee Oolong Tea 38

Black Sugar Black Co�ee 38

黑糖薑母茶 冷/熱 Black Sugar Ginger Tea 38 香濃豆漿 無糖 冷/熱 Unsweetened Soy Milk 32

加黑糖珍珠 +5
Add Pearls



*請向店員查詢金牌 支裝

Taiwan Beer (Bottled)

55 台啤 水果味

Taiwan Beer (Fruit Flavoured)

58

台 灣 啤 酒

周董
J Chou

98

觀音兵
Tie Guan Yin Fizz

98

閨蜜

菊花茶酒

鐵觀音茶酒

烏龍茶威士忌
Oolong Highball

Chrysanthemum Gin

Tie Guan Yin Vodka

Oolong Whiskey

98

奶茶妹妹醉了
Drunken Bubble Tea

98

我愛台妹
I Love Tai Mei

98

伯爵帥哥
Earl Grey Martini

98

烏龍茶酒

普洱茶酒

伯爵茶酒

Oolong Vodka

Pu’er Gin

Earl Grey Vodka

1

2

3

4

5

6

1

2

3

4

5

6

茶 調 雞 尾 酒

現 泡 花 茶

Oolong Tea + Osmanthus
炭燒烏龍茶 | 桂花 65

Jasmine Tea + Chrysanthemum
茉莉綠茶 | 洋甘菊 65

Pu’er Tea + Red Date
普洱茶 | 紅棗 65

Tie Guan Yin Tea + Rose + Cacao Husk
鐵觀音茶 | 玫瑰花 | 可可殼 68

Roselle + Goji Berry + Longan
洛神花 | 杞子 | 桂圓肉 68



128三色鹽酥雞 柚子|松露|冬陰功

Signature Crispy Chicken with Trio Sauces

招 牌 鹽 酥 雞

115黑糖蒜香鹽酥雞 配台式醃漬物

Black Sugar Garlic Crispy Chicken
88九層塔鹽酥雞

Crispy Chicken with Fried Basil

2-4人

2-4人 1-2人



夜 市 小 吃

68脆皮地瓜條 話梅酸甜醬

Taiwanese Sweet Potato Fries

台農57號地瓜

82海苔炸魷魚 海苔蛋黃醬

Seaweed Crispy Squid

68酥炸杏鮑菇 話梅粉

Crispy Mushrooms with Plum Powder

78明太子甜不辣
Mentaiko Fish Cakes



75蒜蜜三色台腸
Tri-colour Taiwanese Sausages

夜 市 小 吃

78鹹蛋黃芋泥球
Salted Egg Yolk Taro Balls

55沙茶醬燒花枝丸
Sa Cha Squid Balls

72酸辣手工餃
Sour & Spicy Dumplings

小



夜 市 小 吃

75擔擔雞絲粉皮
Dan Dan Chicken with Mung Bean Noodles

78口水雞絲粉皮
Spicy Chicken with Mung Bean Noodles

108黃金芭樂鹽水雞 自製台式泡菜

Golden Guava Salted Chicken Salad

微小



98松露起司玉米蛋餅
Tru�le Cheesy Corn Egg Crepe

88髒髒鹹蛋黃芋泥蛋餅
Salted Egg Yolk Taro Egg Crepe

85肉鬆皮蛋蛋餅 海山醬

Century Egg Pork Floss Egg Crepe

175鰻魚起司玉米蛋餅 原條火焰

Aburi Japanese Eel Cheesy Egg Crepe
98刈包風味蛋餅 控肉|酸菜|花生粉

Pork Belly & Pickles Egg Crepe

98明太子麻糬蛋餅 櫻花蝦

Mentaiko Mochi Egg Crepe

鴨蛋蛋餅臺

灣

早

餐



135海皇麻糬手抓餅披薩 大蝦|蛤蜊|明太子醬

Mentaiko Seafood Scallion Pancake Pizza

125台腸手抓餅披薩
Taiwanese Sausage Scallion Pancake Pizza

125鳳梨雞絲手抓餅披薩 土鳳梨醬

Pineapple Chicken Scallion Pancake Pizza

手抓餅披薩 菜

式

原

創

製作需時



118

麻辣牛肉麵
Ma La Spicy Beef Noodles

臺 灣 牛 肉 麵

配蟲草花脆脆
及百頁豆腐

臺灣麵廠直送
Q彈刀削麵

麵可 選 類 手工刀削麵
Knife Cut Noodles

台灣寬粉絲
Bean Noodles

或

加半隻溏心蛋 +8

酸菜魚湯牛肉麵
Suan Cai Yu Beef Noodles

中微 128145



麵

可

選

類 手工刀削麵
Knife Cut Noodles

台灣寬粉絲
Bean Noodles

牛
脂

油

製製自自
兆 記 肥 牛

選用本地60年老字號牛肉檔

特為本店供應的新鮮
牛脂肪製成「牛脂油」

牛脂油放進熱湯頭即融化
把湯麵添加輕微香辣及牛脂香

臺 灣 牛 肉 麵

加半隻溏心蛋 +8

配蟲草花脆脆
及百頁豆腐

臺灣麵廠直送
Q彈刀削麵

或

128 128擔擔牛肉麵
Dan Dan Beef Noodles

黑蒜牛肉麵
Black Garlic Beef Noodles

118 108酸辣牛肉麵
Sour & Spicy Beef Noodles

招牌牛肉麵
Signature Beef Noodles

小

配牛脂油 配牛脂油



皮蛋拌麵
秘

製

椒

麻

178 118鮑魚椒麻皮蛋醬拌麵
Abalone Century Egg Dry Noodles

秘製椒麻皮蛋醬拌麵
Century Egg Dry Noodles

微 微

冷拌 或 熱拌 冷拌 或 熱拌



三杯汁炒蛤蜊 日本產大沙白

Three Cups Stir Fried Japanese Clams
188沙茶牛小排粉絲煲

Sa Cha Beef Short Rib Vermicelli Pot
138

238原隻慢煮古早味腿庫 配蒸籠潤餅皮

Slow Cooked Pork Knuckle Wraps

100g 美國牛小排

限量供應

2-4人用

家傳手工菜式
新 派 創 意 臺 灣 菜

只限星期一至五5:00後供應 及 週末/公眾假期全日供應 製作需時



魯肉飯
古

早

味

家

傳

方
選 用 台 稉 九 號 米

68招牌魯肉飯
Signature Lu Rou Fan

78肉鬆皮蛋魯肉飯
Century Egg Pork Floss Lu Rou Fan

85月見麻辣魯肉飯 屏東東港櫻花蝦

Ma La Spicy Egg Yolk Lu Rou Fan
148花膠魯肉飯 65頭

Fish Maw Lu Rou Fan

選用來自日本德島縣的新紀元卵，
帶來濃郁極致的享受！雞蛋色澤比
一般更加鮮豔， 呈現出迷人的橙紅色

「
」曉



95蒜泥台灣水蓮
Garlic Taiwanese Water Lotus

92養生雞白湯浸時蔬
Vegetables in Herbal Chicken Broth

田 園 蔬 菜

88 58 55魯肉拌台灣A菜
Lu Rou Taiwanese Lettuce

櫻花蝦烏醋茄子
Sakura Shrimp Eggplant

麻醬涼拌秋葵
Sesame Okra Salad

可選 高麗菜 / 台灣A菜

屏東東港櫻花蝦



海陸涮涮鍋粥 花枝丸|肉碎|蟹柳

Surf & Turf Golden Congee
238278海皇涮涮鍋粥 松葉蟹|大蝦|蛤蜊

Seafood Golden Congee

涮涮鍋粥
新 派 創 意 臺 灣 菜

在昆布湯加入豚骨及大量蝦殼
還原像享用火鍋後的濃郁湯底

再放入台稉九號米煑成橘色軟綿粥
2-4人用

海皇配料

海陸配料

選用來自日本德島縣的新紀元卵，
帶來濃郁極致的享受！雞蛋色澤比
一般更加鮮豔， 呈現出迷人的橙紅色， 
讓粥底煑成如黃金般的美味！

「
」曉



涮涮鍋粥
新 派 創 意 臺 灣 菜

雞白湯融入乾瑤柱、 海底椰、
金華火腿、 圓肉、 紅棗和蟲草花，

經慢熬展現濃郁而養生的風味

258養生雞白湯涮涮鍋粥 65頭花膠|蟲草花

Fish Maw Herbal Chicken Congee

2-4人用

選用來自日本德島縣的新紀元卵，
帶來濃郁極致的享受！雞蛋色澤比
一般更加鮮豔， 呈現出迷人的橙紅色， 
讓粥底煑成如黃金般的美味！

「
」曉

65頭花膠



奶奶麻糬人 氣

淡 水 名 物

98 88

全港唯一
還原淡水的味道

每
天
製
作

OREO奶奶麻糬
Oreo Milk Mochi

粒粒花生奶奶麻糬
Peanut Milk Mochi

88黑芝麻奶奶麻糬
Black Sesame Milk Mochi

限量供應



伯爵茶凍芋圓 配 粉粿
Taro Balls with Earl Grey Jelly & Tapioca Jelly

伯爵茶凍芋圓 配 愛玉
Taro Balls with Earl Grey Jelly & Ai Yu Jelly

伯爵茶凍芋圓 配 仙草
Taro Balls with Earl Grey Jelly & Grass Jelly

手工芋圓
芋

頭

地

瓜

78

78

78



尖沙嘴 TSIM SHA TSUI
海港城港威商場二階2204-6號舖

SHOP 2204-6, LEVEL 2, GATEWAY ARCADE, HARBOUR CITY
訂位 +852 3595 0995

銅鑼灣 CAUSEWAY BAY
世貿中心四樓L4-07號舖

SHOP 07, LEVEL 4, WWWTC MALL
訂位 +852 2801 6330

@CHECKINTAIPEIHK


